
 
 

ENTRÉE  SOUPE FROIDE  DE M ELON AU CHAMPAGNE  

Melonenskaltschale,Champagner, Basilikum (9)  

ou  

 BURRATA  

Zitrusfrüchte, Frühlingserbsen, Grüner Spargel (7)  

 

PLAT  TAGLIATA DE BŒUF   

Entrecôte vom Rind, Rucola, Sommertrüffel, Parmesan 

(3,7,10)  

 

 ou 

DUO DE TURBOT ET SAINT JACQUES  

Fenchelrisotto,Pastis, Bergamotte ( 4,7,9)  

 

Lunch Menu  

 
SEHR GERNE SERVIEREN WIR IHNEN UNSER LUNCHMENU AUCH ALS VEGETARISCHE VARIANTE.  

 

MENU DEUX PLATS | 2 GANG MENU CHF 64  

PLAT PRINCIPAL | HAUPTGANG CHF 42  

ENTREE | VORSPEISE CHF 22  

Lunch Menu  
 

ENTRÉE  

 

CEVICHE OF ROYAL BREAM & SALTWATER PRAWN ( 

Bitter lemon, cucumber, red onion, chili, coriander  

 

ou 

 
 

WHITE TOMATO CREAM SOUP  

Bruschetta, Parmesan, Grand Cru olive oil  

 

PLAT  

CRISPY COD FILLET  

Tartare sauce, pea purée, French fries  

 

ou 

 

PAN - SEARED SWISS VEAL ESCALOPE  

Sautéed wild mushrooms in cream sauce, handmade Spätzle  

 

 

 

WE ARE ALSO VERY HAPPY TO SERVE OUR LUNCH MENU AS A VEGETARIAN  

OPTION.  

 

MENU DEUX PLATS | 2 COURSE MENU CHF 64  

PLAT PRINCIPAL | MAIN COURSE CHF 42  

ENTREE | STARTER CHF 22  


