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MENU DE NOEL

Amuse Bouche
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Terrine de (oie de canard

Zwetschgen-Chutney, Brioche von Bread Love
1,3,7,12)
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Iilet de I'l¢tan

Champagnervelouté, Risotto vom Muskatkirbis

(1.4,7,9.12)
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Supréme de poularde de mais

Sauce Albufeira, Perigord-Truffel, Kohlrabi
(7,9,12)
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Sapin de noél
Schokolade, Vanille, Birne
1,3,7)
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Friandises de Noél

165 CHF pro Person
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|.cgende der Allergene:

1 Glutenhaltiges Getreide
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstimme davon)

2 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 Lier und daraus gewonnene Lrzeugnisse
4 Fisch und daraus gewonnene Lrzeugnisse
5 Erdntsse und daraus gewonnene Lrzeugnisse
6 Soja und daraus gewonnene Lrzeugnisse
7 Milch und daraus gewonnene Lrzeugnisse (einschliesslich I.aktose)
8 Schalenfriichte
9 Sellerie und daraus gewonnene Lrzeugnisse
10 Senf und daraus gewonnene Lrzeugnisse
1l Sesamsamen und daraus gewonnene Lrzeugnisse
12 Schwefeldioxid und Sulfite
13 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

11 Weichtiere und daraus gewonnene Lrzeugnisse

Die Herkunft unserer Produkte und deren Regionalit&t liegen uns sehr am Herzen, weswegen wir eng mit Produzenten und Partnern aus der Umgebung zusammenarbeiten: Unser Fleisch
beziehen wir Uber die Metzgereien Jenzer aus Arlesheim und Grauwiler aus Basel, den Fisch Uber die Firma Bianchi aus Zufikon. Unser Brot stammmt aus der direkten Nachbarschaft: von der

Basler Backerei «BreadLove.»

HERKUNFT FLEISCH HERKUNFT FISCH Herkunft Brot: CH
CH Kalb, Rind FR Jakobsmuscheln
FR Geflugel, Foie Gras CN Kaviar
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