


LES TROIS ROIS 
WINTERTERASSE

HUÎTRES MARENNES OLÉRON	 42 (6 Austern)
Pumpernickel, Schalottenessig, Zitrone 

SAUMON BALIK 	 	 36
Dill-Senf, Sauerrahm, Bratkartoffeln

BRATWURST MIT BÜRLI	 22

SOUPE À L’ONION	 	 22
Gruyere, Croutons, Schnittlauch  

LOBSTER ROLLS 	 	 48
Brioche, Hummer, Avocado 	

PRUNIER CAVIAR PARIS	 250 / 500
50 g / 125 g Traditionelle Garnitur

MOUSSE DE PAIN D’ÉPICE	 	 24
Blutorange, Vanille, Rosa Pfeffer

Die Preise enthalten Service und Mehrwertsteuer. Unsere Gerichte können 
möglicherweise Allergene enthalten. Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach 
den genauen Zutaten.

Prices include service and VAT. Our dishes may potentially contain allergens. Please ask our 
service staff for the exact ingredients and provenance of meat and fish, if required.



LES TROIS ROIS 
WINTERTERASSE

Unsere warmen Getränkeempfehlungen für den Winter

WINTERPUNSCH LES TROIS ROIS	 24
mit verschiedenen Gewürzen, Apfel und Orange-Passion

APPLES AND PEARS (RUM)	 	 24
Apfel, Zimt, Birne und Rum aus Jamaika – was will man mehr

HOT TODDY LES TROIS ROIS 	 24
ein warmer Whisky Sour mit Honig trifft es auf den Punkt

IRISH COFFEE	 	 20
ein Klassiker der Barkultur in neuem Format 	

WINTERPUNSCH LES TROIS ROIS (ALKOHOLFREI)	 16
mit verschiedenen Gewürzen, Apfel und Orange-Passion

SWISS MOUNTAIN SCHOKOLADE LES TROIS ROIS	 16
ein Traum in Weiss – weisse Schokolade mit Rahm on Top 

gerne können Sie die Schokolade auch mit Rum oder Cognac geniessen      	 24

Unsere Cocktailempfehlung zur Winterzeit

CORN N OIL (RUM)	 	 26
ein Signature Cocktail aus Barbados - Rum, Falernum und unser Les Trois Rois Bitter 

BLOODY NAIL (RYE WHISKY)			   	 26
eine Weiterentwicklung des Rusty Nails mit Rye Whisky und Kirschlikör 	

AMARETTO SOUR RELOADED (BOURBON WHISKEY)			  	 26
der Klassiker zusätzlich mit etwas Bourbon Whiskey verfeinert
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