Datum: 05.04.2018

M | MARKETING &
KOMMUNIKATION

Beilage Tagungen & Events

Marketing & Kommunikation Medienart: Print

8048 Ziirich Medientyp: Fachpresse

058/ 344 95 65 Auflage: 5'301

www.m-k.ch Erscheinungsweise: unregelmassig

Seite: 5
Fléche: 70'5627 mm?

LES TROIS ROIS

Auftrag: 1076337 Referenz: 69135187
Themen-Nr.: 571.057 Ausschnitt Seite: 1/2

Marktplat

 Kurt Miller

Was auch immer das Programm ist, das Mattechorn
hat man in Zermatt stets im Blick.

Das Matterhorn stets im Blick

Suchen Sie einen besonderen Ort fiir Ihre ndchsten Meetings, Incentives,
Seminare, Events oder Teambildungsaktivititen? Zermatt bietet zum einen
eine moderne alpine Infrastruktur und zum anderen ein attraktives Rahmen-
programm mit einer einzigartigen Mischung aus Natur, Sport und Spitzen-
gastronomie. Wagen Sie sich auf den Gipfel und lassen Sie sich von der
frischen Bergluft inspirieren.

www.zermatt/mice

Romantik Hotels &
Restaurants

Die Romantik Hotels & Restaurants stehen unter an-
derem fiir ausgezeichnete Kulinarik und hochwerti-
ge regionale Kiiche. Diese Stirken werden seit An-
fang 2018 mit der neu gegriindeten Kooperation
«Romantik Restaurants» in den Mittelpunkt gestellt.
Alle Romantik Restaurants sind auf einer Plattform
vereint, diese verfiigt {iber ein eigenes Tischreservie-
rungssystem in Echtzeit und einen eigenstidndigen
Webauftritt. Die neue Kooperation soll nicht nur
Romantik Hotels ansprechen. Auch interessierte Res-
taurateur-Unternehmer kénnen sich der Kooperation
anschliessen, wenn sie eine bestimmte Bewertung in
relevanten Gastronomiefiihrern erreichen.
www.romantikhotels.com
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Bon’App

PABLO LOHNE ist seit 2012 Chef Executive
- ©---d Hotel Les Trois Rois in Basel.

FONTINA-RAVIOLI MIT MORCHELSAUCE UND GRUNEN SPARGELN

ZUTATEN

Ravioliteig (fertiger Teig); FULLUNG: 40 g Butter, 50 g Mehl, 1 dI Milch,

50 g Fontina-Kése geraspelt, 13 g Parmesan gerieben, Muskatnuss, Nailly Prat,
weisser Portwein. MORCHELN IN RAHMSAUCE: 160 g kleine Morcheln,

1/2 Knoblauchzehe, 1 Schalotte, 1 TL Butter, 0,5 dl weisser Portwein,

2 dl Rahm, wenig Cayennepfeffer, 1 TL eiskalte Butter. GRUNE SPARGELN:

8 griine Spargelstangen, 0,5 dl Gefligelbouillon, 1 EL kalte Butter.

VORBEREITEN

FULLUNG: 1. Butter in einer Pfanne schmelzen, unter Riihren das Mehl bei-
geben, bel mittlerer Hitze abbrihen, Roux auskihlen lassen. 2. Heisse Milch
mit Raux ahbinden und 20 Min. unter Rihren kicheln. Fontina und Parmesan
dazugeben, schmelzen lassen. Mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss abschmecken.
3. Zum Schiuss mit Noilly Prat und weissem Portwein abschmecken. 4. Masse
in eine tiefe Schale giessen, erkalten lassen. Am nachsten Tag mit Glacekugel-
-~ partionierer 4 Portionen ausstechen und Raviali fillen. MORCHELN IN RAHM-
SAUCE: Schalotte und Knoblauch in Butter kurz andinsten, Morchein dazuge-
ben, mit Salz und Pfeffer wiirzen. 2. Kurz andinsten, mit Portwein abldschen,
etwas reduzieren. Rahm dazugeben und einmal aufkochen. 3. Pilze rausnehmen
und abtropfen. Thymian in die Sauce geben und um 1/3 reduzieren. Durch ein
Sieb passieren. 4. Mit Cayennepfeffer und reduziertem Portwein abschmecken.
Sauce mit kalten Butterwiirfeln aufmontieren. GRUNE SPARGELN: Spargelenden
schalen. In Salzwasser bissfest blanchieren und in Eiswasser abschrecken.
Spargeln in Stlcke schneiden und in Geflugelbouillon-Butter-Mischung erhitzen.

ZUBEREITEN

Ravioliteig ausrollen, rund ausstechen und mit der Fillung 4 grosse Ravioli
formen. In Salzwasser 2 Min. kochen, Morcheln erhitzen, Ravioli zu den Spar-
geln geben. Anrichten.
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