LES TROIS ROIS

Basel, Februar 2019
Medienmitteilung

3 Sterne und den «Sommelier Award 2019»
im Guide Michelin

Bereits zum vierten Mal bestdtigt das Cheval Blanc by Peter Knogl die 3 Michelin Sterne. Zudem wurde
Christoph Kokemoor der «<Sommelier Award 2019» liberreicht. Dieser Sonderpreis wurde dieses Jahr zum
ersten Mal vergeben.

3 Sterne im Guide Michelin sind Anerkennung und Ansporn zugleich

Wer den Kichenchef Peter Knogl kennt, weiss, dass dieser sich jetzt nicht etwa zurlcklehnen, sondern weiterhin
seinen eigenen Stil verfolgen wird. Knogl ist stets bestrebt, die perfekte Balance zu finden. Die grésste Kunst beim
Kochen besteht fur ihn darin, die Zutaten ideal zu kombinieren und gleichzeitig deren Eigengeschmack optimal zu

bewahren.

Christoph Kokemoor erhdlt den «Sommelier Award 2019»

Christoph Kokemoor, Sommelier des Restaurants Cheval Blanc by Peter Knogl, wurde der «Sommelier Award 2019»
Uberreicht. Die Ernennung markiert den bisherigen Héhepunkt in der Karriere des Sommeliers. «Es ist ein unbe-
schreibliches und einmaliges Erlebnis, das nicht vielen zuteilwird», freut sich Christoph Kokemoor. «lch bedanke
mich bei allen Winzern, Weinhd&ndlern und bei der tollen Leistung des Teams des Cheval Blanc. Ein ganz

besonderer Dank geht an meine Frau, ohne ihre Unterstitzung ware das alles nie moglich gewesen.»

Peter Knogl im Grand Hotel Les Trois Rois

Es ist ein Gltcksfall fur das Grand Hotel Les Trois Rois, dass Peter Knogl seit 2007 im Cheval Blanc konsequent seinen
Weg verfolgt - denn er hat alles, was einen grossen Kichenchef auszeichnet. Bodenstdndig bleibt er seinem Stil

treu und ist doch immer offen fur neue Einflusse. Kurzlebige Moden sind ihm fremd, er entwickelt lieber das Eigene
konsequent weiter. Seine Kreationen, die franzésische Haute Cuisine mit mediterranen und asiatischen Einflissen
bereichern, konzentrieren sich auf das Wesentliche und suchen immer die meisterhafte Symbiose der Zutaten -

zubereitet aus dem Besten, was die Natur uns schenkt.

Uber seine Arbeit meint Peter Knogl: «Mein grésstes Vergniigen: Qualit&tsprodukte auszusuchen und zuzubereiten.
Meine grosste Freude: mit einer Kiche voll Farben und Formen, voll Geschmack und Sonne meine Kundschaft zu
verwdhnen. Meine grésste Befriedigung: durch meine Kiiche Wohlgefuhl zu vermitteln.»
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LES TROIS ROIS

Cheval Blanc by Peter Knogl

Raffiniert zubereitet aus dem Besten, was die Natur uns schenkt. Das Team des Cheval Blanc by Peter Knogl hat sich
mit seinen Kreationen, die franzdsische Haute Cuisine mit mediterranen und asiatischen Einfliissen bereichern, unter
die ersten 100 Restaurants der Welt eingereiht — ausgezeichnet mit 3 Sternen im Guide Michelin und 19 GaultMillau-
Punkten.

Werdegang Peter Knogl - Download
Werdegang Christoph Kokemoor - Download
Bilder Restaurant Cheval Blanc, Gerichte, Peter Knogl und Christoph Kokemoor - Download

-

Peter Knogl, Chef Cheval Blanc by Pe

ter Knogl Christoph Kokemoor, Sommelier
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https://www.chevalblancbasel.com/media/245600/cv_peter-knogl_de.pdf
https://www.chevalblancbasel.com/media/245606/cv_ck2.pdf
https://www.chevalblancbasel.com/de/corporate/presse/hochaufloesende-bilder

